


※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

S e a m e n ’ s  M e n u

・パン　・ライス　・ガーリックライス よりお選びください
カレースープ
旬のフルーツ

コーヒー または 紅茶

追加メニュー ＋2,000円USアンガス牛フィレ50ｇ up ＋1,500円USアンガス牛サーロイン50ｇ up

Lunch ランチ

4,000円コース

シュリンプカクテル

6,000円コース

SEAMEN’Sサラダ

シュリンプカクテル

温野菜

本日の鮮魚とホタテ貝柱
ほうれん草添え

温野菜

USアンガス牛
フィレ100ｇ
または

サーロイン120ｇ

USアンガス牛
サーロイン100ｇ

と
国産和牛ハンバーグ170ｇ

USアンガス牛
フィレ80ｇ
または

サーロイン100ｇ

8,000円コース

SEAMEN’Sサラダ

シュリンプカクテル

ランチタイムは鉄板プレートスタイルにてご提供しております。
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S e a m e n ’ s  M e n u

追加メニュー
＋3,800円フォアグラのソテー、県産マッシュルームのリゾットと共に

＋3,200円和牛フィレ50ｇ up ＋2,800円和牛サーロイン50ｇup

Dinner ディナー

もやしの鉄板焼
・パン　・ライス　・ガーリックライス　よりお選びください
・赤だしの味噌汁　・カレースープ　よりお選びください

旬のフルーツの盛り合わせ
コーヒー または 紅茶

18,000円コース

県産和牛
（フィレ80ｇ または サーロイン100ｇ）

県産和牛
（フィレ80ｇ または サーロイン100ｇ）

本日入荷の厳選肉から
お選び頂きます

（フィレ70ｇ または サーロイン90ｇ）

25,000円コース

SEAMEN’Sサラダ
シュリンプカクテルと海ブドウ

ロブスターの鉄板焼き、
ほうれん草添え

県産鮮魚の鉄板焼き
ほうれん草添え

ロブスターの鉄板焼き、
ほうれん草添え

アワビのソテー肝ソース
リゾットと共に

お口直しのシャーベット
焼き野菜（旬の野菜より２品）

32,000円コース
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S e a m e n ’ s  M e n u

8,000円

9,500円

8,500円

9,800円

県産和牛フィレ 100g
豊かな自然と独自の飼育法が育んだ高級黒毛和牛
美しい霜降りと赤身の旨味が絶妙に溶け合い

口の中でとろける食感と上品な脂の甘みが広がります

屋久島牛フィレ 100g
屋久島が育んだ希少なブランド牛「屋久島牛」
一頭から僅か3％しか取れない最高級フィレは

最も柔らかい肉質と、脂肪が少ない上品な旨味が広がる
贅沢な一皿です

屋久島牛サーロイン 100g
屋久島が育んだ贅沢な味わい

力強い赤身の旨味と、しつこさのない上品な脂が
絶妙なバランスで広がります

県産和牛サーロイン 100g
豊かな自然と独自の飼育法が育んだ最高級黒毛和牛

最も柔らかく繊細な赤身部位を使用し
口の中でとろけるような極上の食感をご堪能いただけます
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S e a m e n ’ s  M e n u

19,800円

2,500円

3,000円

ロブスター
1尾

引き締まった身と口いっぱいに広がる
濃厚な甘みが大きな魅力です
海老の旨味を余すことなく抽出した

濃厚なアメリカンソースと共にお楽しみください

車海老
1尾

抜群の活きの良さを誇る沖縄産車海老
引き締まった身の強い甘みと

特製アメリカンソースの贅沢な共演を
お楽しみください

県産鮮魚
100g

沖縄近海の旬の地魚を
鉄板でふっくらとジューシーに焼き上げます

本日の魚種につきましては
スタッフまでお尋ねください
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S e a m e n ’ s  M e n u

8,000円

2,800円

1,500円

1,500円

フォアグラの鉄板焼
旬フルーツのコンフィチュール

ポルト酒ソース
香ばしく鉄板で焼いたフォアグラに
フルーツのコンフィチュールの甘酸味と

芳醇なポルト酒ソースを合わせた贅沢な一皿

焼き野菜４種
沖縄の大地が育んだ旬の野菜を厳選し
それぞれの持ち味に合わせた

最適な温度で香ばしく焼き上げます
大自然の恵みをシンプルにお楽しみください

シュリンプカクテルと海ぶどう
ぷりぷりのシュリンプと沖縄産海ぶどうを盛り合わせた
磯の香りと爽やかな塩味が楽しめる彩り豊かな前菜です

蝦夷アワビ1個（リゾット添え）
鉄板でじっくりと火を入れることで

心地よい歯ごたえから驚くほど柔らかい食感へと
変化していく鮑

磯の香り豊かな鮑の肝で作った
特製リゾットと共にお召し上がりください



S e a m e n ’ s  M e n u

お車を運転されるお客様へのアルコールの販売は控えさせていただいております。 表示金額は税込み価格です。

Pairing ペアリング

12,000円ワインペアリング（4グラス）
Wine Pairing（4 Glasses）

ノンアルコールペアリング（4グラス）
Non-Alcohol Pairing（4 Glasses）

7,000円

Champagne シャンパン

アンリオ・ブリュット・スーヴェラン
NV Henriot Brut Souverain Glass 4,800円 / Bottle 24,000円

Orange Wine オレンジワイン

サトウ ピノ・グリ ラティピック
Sato Pinot Gris L'atypique Glass 4,000円 / Bottle 20,000円

White Wine 白ワイン

シャトー・ヴァリ （ル・プティ・ヴァリ・セック）
Chateau Vari

シャブリ メゾン・ウィリアム・フェーブル
Chablis Maison William Fevre

Glass 2,100円 / Bottle 10,500円

Glass 3,400円 / Bottle 17,000円

Red Wine 赤ワイン

テヌータ・サン・グイド レ・ディフェーゼ
Tenuta San Guido, Le Difese

デコイ・リミテッド メルロー アレキサンダーヴァレー
Decoy, Limited Merlot, Alexander Valley

カレラ セントラル・コースト ピノ・ノワール
Calera, Central Coast, Pinot Noir

Glass 2,600円 / Bottle 13,000円

Glass 3,000円 / Bottle 15,000円

Glass 4,000円 / Bottle 20,000円



S e a m e n ’ s  M e n u

お車を運転されるお客様へのアルコールの販売は控えさせていただいております。 表示金額は税込み価格です。

Non-Alcoholic Wine ノンアルコールワイン

ヴィンテンス・スパークリングワイン
Vintense Sparkling Blanc

ヴィンテンス・ソーヴィニヨン・ブラン
Vintense Sauvignon Blanc

ヴィンテンス・カベルネ・ソーヴィニヨン
Vintense Caberuet Sauvignon

Glass 1,200円 / Bottle 6,000円

Glass 1,200円 / Bottle 6,000円

Glass 1,200円 / Bottle 6,000円

Non-Alcoholic Beer ノンアルコールビール

オリオン クリアフリー（ノンアルコール）
Orion Clear Free（Non-Alcoholic） 1,300円

Cocktails  カクテル

2,000円

2,000円

2,000円

2,000円

1,800円

マイタイ
MaiTai

ブルーハワイ
Blue Hawaii

ピニャコラーダ
Pina Colada

チチ
Chi-Chi

ジントニック
Gin Tonic

モスコミュール
Moscow Mule

シンガポール・スリング
Singapore Sling

モヒート
Mojito

季節フルーツのフローズンカクテル
Seasonal Frozen Cocktail

1,800円

1,800円

1,800円

2,500円

Beer ビール

1,500円

1,300円

オリオン・ザ・ドラフト
Orion The Draft

アサヒスーパードライ（小瓶）
Asahi Super Dry

ヒューガルデン ホワイト
Hoegaarden Bottle 1,500円
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お車を運転されるお客様へのアルコールの販売は控えさせていただいております。 表示金額は税込み価格です。

Non-Alcoholic Cocktail  ノンアルコールカクテル

越後薬草 朝霧に佇む魚沼杉ジントニック
Echigo Yakuso Gin Tonic 1,300円

Soft Drinks ソフトドリンク

1,000円

1,000円

1,000円

1,200円

コカ・コーラ
Coca Cola

ダイエットコーラ
Diet Coke

ジンジャーエール
Ginger Ale

黒ウーロン茶
Black Oolong Tea

マンゴージュース
Mango Juice

パッションフルーツジュース
Passion Juice

パイナップルジュース
Pineapple Juice

1,200円

1,200円

1,200円

Water 水

1,000円

1,000円

アクアパンナ
Acqua Panna

サンペレグリノ
Sanpellegrino

フリーフロー
Free Flow 800円

Spirits & Japanese Liqueur 蒸留酒&和リキュール

2,800円

3,000円

4,000円

1,300円

ニッカ 余市 NV
Yoichi NV

サントリー 山崎 NV
Yamazaki NV

沖縄アイランドブルー ８年（久米仙酒造）
Okinawa Island Blue 8y

残波 プレミアム
Zanpa Premium

守禮 ３年古酒
Shurei 3y

麦焼酎 兼八
Kanehachi（Mugi）

芋焼酎 佐藤 黒
Sato Kuro （Imo）

山崎蒸溜所貯蔵 焙煎樽熟成梅酒リッチアンバー
Yamazaki Umeshu

1,800円

2,000円

2,000円

2,300円

SAKE 日本酒

一白水成 Premium （秋田・純米大吟醸）
Ippaku Suisei Premium

一合 4,000円 / Bottle 16,000円

narai サンケイ （長野・純米大吟醸クラス）
Narai Sankei

一合 6,000円 / Bottle 24,000円


