


※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

チョップサラダ

2,700円

ポケサラダ

3,000円

スモークチキンサラダ

2,500円

野菜やチーズ、ベーコンなど細かくカットした
歯ごたえが楽しめるサラダ

特製醤油ダレにからめた鮮魚と
野菜をともにいただくサラダ

薫り高くスモークされたチキンと
野菜をともにいただくサラダ



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

3,800円

3,800円

3,800円

生ハムと県産野菜
沖縄の大地に育まれた野菜と

あぐー豚の生ハム

クワトロフロマージュ
４種のチーズをたっぷり使用
お好みではちみつをかけると
甘味と塩味がマリアージュ

ミックス
サラミと玉ねぎ、マッシュルームなどと焼き上げた

スタンダードピザ



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

2,000円

1,200円

3,000円

2,400円

ホットドッグ
弾力ある大きなソーセージは

プールサイドの小腹を満たすのに最適

“KOSHIGAYA”バーガー
丁寧に焼き上げたパティと、フレッシュな野菜

満足感ある王道チーズバーガー

和牛＆あぐー豚のミックスバーガー
和牛とあぐー豚の合い挽き肉を使用したパティは3段重ね

パインやチーズ、トマトも挟んで映える一品

ベジタブルかき揚げバーガー
たくさんの県産野菜をかき揚げにした
お肉を使わなくても満足できるバーガーに



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

1,500円

2,500円

ガーリックシュリンプ
ふわっと揚げられた海老を
具沢山オーロラソースで

マヒマヒのフリット
ハワイでメジャーな白身魚（シーラ）と

県内野菜をサクッと



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

4,400円

3,000円

3,000円

サーロインステーキ（250ｇ）
オリジナルステーキソース
表面を香ばしく焼き上げ、旨味を閉じ込めました
ガーリック香るソースが味わいを一層引き立てます

粗挽きハンバーグ（200ｇ）
ローストガーリックソース
肉感にこだわったPGMオリジナルハンバーグ

溢れ出る圧巻の肉汁

スペアリブ
バックリブ（豚ソーキ）を骨付きのまま煮込んだ

スペアリブ
お召し上がりはワイルドに手掴みで



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

2,500円

4,000円

33,000円

やんばる鶏と島豚の鉄板焼
豊かな沖縄で育ったチキンとポーク
シンプルに塩で味わい、最後はソースで

ポークバラ肉のロースト
パインエスニックソース
じっくり柔らかく焼き上げたポーク肉

ソースのパイナップルの甘みに塩味が加わり
複雑な味わいに

トマホークのロースト
（4～7人前）

骨付きの厚切り約１ｋｇのリブロース
沖縄産粗塩、グレービーソース・サルサソースと

楽しみ方は多彩



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

3,000円

3,000円

2,500円

2,500円

シーフードポケボウル
角切りにした鮮魚がメインのハワイ風海鮮丼
アボカドやトマト、海ブドウも添えて沖縄らしく

パスタペスカトーレ
トマトソースに充分に溶けだした海鮮の旨味

昇り立つ海の香りとともに

パスタジェノベーゼ
プリプリの小海老と野菜に、バジルの風味が絡み合う

ロコモコ
ハワイで生まれたローカルフード

十五穀米を使用し、さらに味わい深く



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

1,000円

1,000円

1,000円

ポテトフライ
（カール）

カリっとサクッと、スパイスをまぶしたポテト

ポテトフライ
（ストレート）
王道のストレートポテト

オニオンフライ
玉葱1個をまるっと揚げた
贅沢なオニオンフライ



※写真はイメージです。 当レストランのご飯は国産米を使用しております。　表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

1,500円

900円

12,100円

1,500円

マラサダ
（生クリーム、チョコクリーム、カスタード）

ふわふわの揚げドーナッツ。お好みのクリームとご一緒に

ココナッツ風味のフレンチトースト
ほんのり香ばしく濃厚なココナッツの風味

外はサクッとなかはしっとりと

BBQコース
乾杯の余韻を楽しんだあと、炎を囲んで語らう

“静かに始まり、華やかに深まる”
大人のラグジュアリーBBQ

ピンスかき氷
（ハワイアン、マンゴー、ぜんざい）

薄く削られたパウダースノーのかき氷



L a h a i n a  M e n u

お車を運転されるお客様へのアルコールの販売は控えさせていただいております。 表示金額は税込み価格です。

Beer 沖縄ビール

1,100円ORIONDRAFT ORIONクリアフリー（ノンアルコールビール） 1,000円

Champagne シャンパン

ローラン・ペリエ・ラ・キュヴェ
（Laurent Perrier, La Cuvée, Tours sur Marne） Glass 3,500円 / Bottle 19,500円

Sparkling Wine スパークリングワイン

カバ ブリュット レセルバ NV マス オリベル
（NV Mas Oliver, Cava Brut Reservé） Glass 2,200円 / Bottle 11,500円

HAWAII  Beer ハワイビール

フルーツ ループス ビッグジューシーIPA

コナビール・ビッグウェーブ・ゴールデンエール

コナビール・ロングボード・アイランドラガー 

1,900円

1,900円

1,900円



L a h a i n a  M e n u

お車を運転されるお客様へのアルコールの販売は控えさせていただいております。 表示金額は税込み価格です。

White Wine 白ワイン

ベンド シャルドネ カリフォルニア 2024
（2024 Bend, Chardonnay, California）

ノリア・シャルドネ サンジャコモ・ヴィンヤード
（Noria, Chardonnay Sangiacomo Vineyard Sonoma Coast）

Glass 1,200円 / Bottle 4,600円

Glass 3,100円 / Bottle 17,000円

Red Wine 赤ワイン

2023 ベンド カベルネ・ソーヴィニヨン カリフォルニア
（2023 Bend, Cabernet Sauvignion, California）

トゥエンティ・ロウズ リザーヴ カベルネ・ソーヴィニヨン ナパ・ヴァレー
（Twenty Rows Reserve Cabernet Sauvignon Napa Valley）

Glass 1,200円 / Bottle 4,600円

Glass 2,100円 / Bottle 13,000円

Whiskey ウイスキー

デュワーズカリビアンスムース８年

昌廣

Glass 1,700円 / Bottle 10,500円

Glass 1,500円 / Bottle 9,000円

Cocktail  オリジナルカクテル

2,300円レレ ラハイナ・ヌーン 2,300円

Cocktail  （MIXED UP缶）

1,800円

1,800円

1,800円

クラシックミュール

ジン＆グレープフルーツミュール

クラシックマルガリータ

ユズジンフィズ

レモンラズベリーモヒート

マンゴーマルガリータ

1,800円

1,800円

1,800円



お車を運転されるお客様へのアルコールの販売は控えさせていただいております。 表示金額は税込み価格です。

L a h a i n a  M e n u

Soft Drink （ハワイアンサンシリーズ缶）

1,300円

1,300円

1,300円

1,300円

グアバネクター

マンゴーオレンジ

リリコイパッション

トロピカルアイスティー

コーラ

スプライト

ジンジャーエール

ブラットオレンジ

1,000円

1,000円

1,000円

1,000円

Smoothy スムージー

1,500円マンゴーヨーグルトスムージー アサイースムージー 1,500円

Still  water/Sparkling water 水/炭酸水

1,000円 1,000円アクアパンナ（500ml） サンペレグリノ（500ml）

COFFEE & TEA コーヒー&紅茶

1,500円

1,000円

1,000円ライオンコーヒーバニラマカダミア

珈琲

紅茶


